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AGRITURISMO CASCINA GUASTALLA W 3036

Tutte le nostre agripizze sono preparate con impasto a base di grano tenero con germe di grano e con la nostra
farina di frumento di tipo 1 macinata a pietra, lievitazione di 24 ore e con aggiunta di lievito madre

Tutte le agripizze possono essere preparate anche prive di lattosio!!!

Tutti i prezzi sono esposti in Euro

Semplice come camminare 6
(Passata di pomodori, olio evo, origano, spicchi di aglio) (1) (*)

La preferita 8
(Passata di pomodori, olio evo, origano, fiordilatte, in uscita basilico) (1-7) (*)

Non e Genova 12

(Passata di pomodori, olio evo, origano, fiordilatte, in uscita pesto di rucola, mandorie a scaglie, pomodorini secchi,
rucola) (1-7-8) (*)

DolceAmara 15

(Fiordilatte, Gorgonzola dop dolce, in uscita pesto di radicchio rosso, radicchio rosso a julienne e granella di noci)
(1-7-8) (*)

Giro d’lItalia 15

(Passata di pomodori, olio evo, origano, fiordilatte, in uscita stracciatella, mortadella Bologna IGP, granella di
pistacchio) (1-7-8) (*)

| profumi del bosco 15

(Fiordilatte, ofio evo, origano, funghi porcini, scamorza affumicata, in uscita granella di noci e giro dolio tartufato)
(1-7-8) (*)

Brocco(a)letto 16

(Passata di pomodori, fiordilatte, salsiccia di suino, crema di broccoli, crema di pecorino, cimette di broccolo e giro
dolio piccante) (1-7) (*)

La Dolce Ciccia 16

(Fiordilatte, olio evo, origano, gorgonzola dolce, salsiccia di suino, in uscita composta di cipolle di Tropea) (1-7) (*)
Capra e cavoli 16

(Crema di cappuccio rosso, formaggio di capra, speck IGP) (1-7) (*)

Brividi d’inverno 18

(Fiordilatte, olio evo, origano, pesto di cavolo nero, salsiccia di suino, in uscita crema di pecorino, chips di cavolo
nero e composta darancia amara) (1-7-8) (*)

In alternativa

Menu degustazione (tour delle nostre agripizze) 19 a persona
minimo 4 persone - comprende una pizza a persona e il coperto
MAIONESE ai pomodorini secchi per finire i bordi 2
EXTRA per personalizzare la tua pizza 2 ogni aggiunta
Dolce della Cascina 7
Coperto 2

Allergeni:

(1) Cereali e derivati — (2) Crostacei — (3) Uova — (4) Pesce — (5) Arachidi — (6) Soia — (7) Latte — (8) Frutta a guscio — (9) Sedano — (10) Senape — (11) Sesamo
— (12) Anidride solforosa e solfiti — (13) Lupini — (14) Molluschi
Nei nostri prodotti possono essere presenti tracce di tutti gli allergeni secondo Reg. 1169/2011/CE anche quando non utilizzati come ingredienti

(*) Contiene alimenti prodotti anche dalla nostra azienda

Azienda agricola biologica certificata BioAgricert n. IT BIO 007 EUZ03DCE



